Gratin dauphinois

Zutaten : 1,2 kg Kartoffeln
1 Glas Milch
1 Knoblauchzehe
Salz, Pfeffer, Muskatnuss
50gr Butter

75gr Sahne
25gr Emmental
3 Eier

Die Kartoffeln waschen und schilen.
In kleine Scheiben schneiden.

Die Platte mit Butter bestreichen.
Eine schone Schicht Kartoffeln ausbreiten
Eier und Sahne schlagen und iiber die Kartoffel gief3en.
Mit dem Rest der Kartoffel bedecken.
Milch mit Knoblauchzehe kochen
Kartoffeln mit Milch iibergieBen.
Salzen, pfeffern und Muskat hinzufiigen.
Mit dem geriebenen Kése bestreuen.
Im heiflen Ofen 30 Minuten iiberbacken.
Mit einer Gabel in die Kartoffeln stechen.
Eventuell noch 2 Minute grillen.

Guten Appetit



Krauterkartoffeln

Zubereitung

- Kartoffeln waschen,

- Kartoffeln halbieren

- Mit der Schnittfliche auf eine gebutterte Fettpfanne legen

- Bei 200 Grad im vorgeheizten Backofen 20 Min backen

- Basilikum mit Emmentaler vermischen

- Ol zugieBen, bis eine zihe Masse entsteht.

- Mit Salz und Pfeffer wiirzen

- Kartoffel umdrehen

- je zwei diinne Scheiben Knoblauch und einen TL
Kiasekrdautermasse auf jede Kartoffel geben

- Im vorgeheizten Backofen 200 Grad 5 bis 10 Min
tiberbacken

- Mit Meersalz bestreuen

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit



Speck-Kartoffeln

Zutaten :

-Kartoffeln mittelgrof
-Bacon
-Butterschmalz
-Zahnstocher

Wie man es macht:

- Kartoffel ca. 20 min. kochen
- kalt abschrecken
- pellen
- Kartoffeln mit Speck umwickeln
- evil. feststecken (mit Zahnstocher)
- Kartoffeln im erhitzten Butterschmalz unter wenden ca. 5 Min braten

Arbeitszeit: ca.15 Min.
Schwierigkeitsgrad: simpel
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Giinther-Kartoffeln

Nicola~ oder Charlotte-Kartoffeln kaufen (mittelgrofe).
Kartoffeln schilen, waschen und abtrocknen.

Einen Holzl6ffel nehmen und die Kartoffel mehrere Male einschneiden
(Schnittbreite ungefahr Smm). Die Kartoffel darf auf der unteren Seite nicht
durchgeschnitten sein.

Eine feuerfeste Schiissel mit Backpapier auslegen.
Olivendl und Salz draufgeben. )
Die Kartoffeln auf der Schnittseite mit Ol und Salz bepinseln.

Backofen auf 180 Grad 10 Minuten vorheizen und die Kartoffel ungefahr 45
Minuten backen. Zwischendurch ein~ zweimal mit dem Ol bepinseln.

Kartoffelsalat

Kartoffeln mit der Schale kochen.

Kartoffeln schilen.

Kartoffeln in kleine Scheiben in eine Schiissel schneiden.

Fiinf Loffel Essig, 10 Loffel Ol, Pfeffer, Salz, Petersilie hinzugeben.
Zwiebel klein schneiden und hinzugeben.

Zweil Eier kochen, schilen, schneiden und mit den Kartoffeln verriihren.



1
Kartoffeln schilen
2
Kartoffeln waschen
3
Kartoffeln reiben
4
Zwiebeln reiben
5
Eier hinzugeben
6
Petersilie fein hacken
7
Salzen und pfeffern.
8
Alles vermischen
9
Mit elektrischem Crépe-Gerat Reibekuchen backen



Einkaufszettel

2 Liter Milch

2 mal Salz

2 mal Pfeffer

Muskatnuss

500 g Butter

Sahne

geriebener Emmentaler 250g
Ol

Essig

Basilikum

20 Scheiben diinn geschnittener Bacon
250 g roher Schinken
Olivenol



